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Savoureuse

C’est parce qu’elle est récoltée avant 

maturité que la pomme de terre primeur de 

Noirmoutier offre une saveur d’exception. 

Sa peau fine et son goût délicatement sucré 

accompagnent délicieusement les recettes 

printanières et estivales ! 

PréCieuse

Fragile et délicate, la pomme de terre 

primeur de Noirmoutier mérite la plus grande 

attention. Sa saison est courte et il faut vite 

en profiter. On la retrouve sur nos étals dès le 

mois d’avril et elle ne peut être vendue après 

le 31 juillet. L’arrivée de la pomme de terre 

primeur de Noirmoutier est un moment très 

attendu par tous les gourmands  ! 

Unique

La Noirmoutier bénéficie d’un terroir et d’un 

savoir-faire unique ! Grâce au microclimat 

de l’île, elle est la plus précoce des pommes 

de terre primeurs françaises. Plantée dans 

une terre sablonneuse avec une méthode de 

profilage du sol spécifique, elle est arrachée 

à la main pour une partie de la production. 

La force de LA Noirmoutier est d’avoir su 

préserver ses traditions et le savoir-faire de 

ses artisans cultivateurs !

La Primeur de noirmoutier, 
ses atouts vont vous enChanter...



NICOLAS PAILLE – DIRECTEUR DE LA COOPÉRATIVE AGRICOLE DE NOIRMOUTIER. 
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